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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 

die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte 

geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 

(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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SweetGum®

Natürliches Gummi arabicum, leicht filtrierbar

   

Produkterläuterung 
Gummi arabicum (E 414) ist ein natürliches Exsudat aus der afrikanischen Akazie (Acacia seyal). Es besteht aus einem 

Hydrokolloid (Arabinogalaktan II), das sich aus einem Polysaccharid und einer Proteinfraktion zusammensetzt. Diese Struktur 

verleiht Gummi arabicum seine stabilisierende Wirkung gegenüber instabilen trübungsrelevanten Kolloiden. 

 

Im Wein wirkt SweetGum® gezielt gegen metallbedingte Trübungen und die Ausfällung von Farbpigmenten. Durch seine 

Schutzfunktion gegenüber reaktivem Tannin wird die Wahrnehmung von Adstringenz vermindert und der Wein erhält mehr Fülle. 

SweetGum® ist besonders gut filtrierbar (filtrierbar mit 0,45 µm). Stabilisiert mit SO2 und Zitronensäure. 

Zulässig nach Verordnung (EG) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf 

Reinheit und Qualität. 

 

Dosage 
SweetGum® wird in den blankfiltrierten Wein dosiert. Setzen Sie SweetGum® nur bei stabilisierten und ausgeschönten Weinen 

zu. Sollte nach dem Zusatz über Membranen filtriert werden, geben Sie SweetGum® 2 - 3 Stunden vor der Filtration zu. 

 

Empfohlene Dosage: 50 - 200 mL/100 L. 

 

Lagerung 
Vor Hitze schützen. 


