Oenoferm® BeRed

Biozertifizierte, flr gehaltvolle und farbstarke Rotweine

Produkterldauterung

Oenoferm® BeRed ist eine Trockenreinzuchthefe zur Vergarung von farbintensiven und strukturierten Rotweinen. Oenoferm®
BeRed eignet sich besonders fiir maischevergorene lagerfahige Rotweine, die im Holzfass ausgebaut werden und sich durch ihre
Komplexitat und ihren kraftigen Korper auszeichnen. Der Hefestamm (Saccharomyces cerevisiae var. bayanus) unterstiitzt schon
wahrend der alkoholischen Garung die Polymerisation der Farbe. Die Hefe wird ausschlieRlich auf hochwertigen, bio-zertifizierten
Ndhrmedien vermehrt. Die anschlieRende Trocknung und Verpackung erfolgten gemaR der EU-OKO-Verordnung 834/2007 und
der Verordnung (EG) 1254/2008. In zahlreichen Garungen hat sich Oenoferm® BeRed hervorragend zur Erzeugung
konventioneller und bio-zertifizierter Rotweine bewéhrt. Die Alkoholtoleranz betragt bis zu 15,5 Vol.-%. Oenoferm® BeRed
fordert den biologischen Sdureabbau (BSA).

Rotwein

Gartemperatur 22-32°C

Zuldssig nach Verordnung (EG) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu priifen. Gepruft auf
Reinheit und Qualitat.

Dosage

Eine Zugabe von 20 - 40 g Oenoferm® BeRed auf 100 kg Maische ergibt eine optimale Population fir einen zigigen Garbeginn
und eine Dominanz tber andere wilde Hefekulturen.
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Um die Nahrstoffversorgung im Most zu optimieren, wird die Dosage von VitaFerm® Bio oder PuroCell® O in die Maische
empfohlen.

Lagerung
Vakuumverpackt. Kiihl und trocken. Angebrochene Packungen sofort wieder dicht verschlieRen und innerhalb von 2 - 3 Tagen
aufbrauchen.
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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemaRen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. lich bei dieser di kann
die Lebensmittelsicherheit fir das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblétter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information Gber unsere
Produkte. Wegen der Unwégbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und méglicher Vorbehandlungen tibernehmen wir keine Haftung fiir die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der fiir den Einsatz unserer Produkte
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu priifen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewahr. Anderungen bleiben vorbehalten. Es gelten erganzend unsere All inen Geschaft i gen
(abrufbar unter www.erbsloeh.com).
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